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Perle d'orzo alla mediterranea (-s-s) @& 12

Insalatina di orzo perlato al vapore con verdurine di
stagione, burratina e olive leccine

Mieru, pezzetti e cazzotti (i-sro 12

Tortino di patate ripieno di pezzetti al sugo

e vino rosso della casa

La pittula che scoppia! (1-a7 12
Pittula di grano arso con stracciatella al limone, salmone
fresco e salsa verde

Fettuccine di mare (i-a-o-1s) 14

Fettuccine di calamaretto* arrosticciato su crema di ceci,
olio alle erbe e friscous

Sushi...salentino? (-7 14

Lingotto di riso sushi fritto con capocollo di Martina Franca,
confettura di fichi e zenzero, scaglie di pecorino e mayo alla
curcuma

Polpo alla scapece (i-s+14) 15

Tocchetti di polpo* "alla scapece", caviale di melanzana
affumicata al legno di ulivo e pomodorini semisecchi

Degustazione di antipasti 20
minimo 2 persone — prezzo per persona

* La pittula che scoppia!
* Fettuccine di mare

* Sushi...salentino?

* Polpo alla scapece
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Orecchiette alle cime di rapa s & 14

Orecchiette di grano arso alle cime di rapa e polvere di tarallo

I ravioli del poverello - 15
Ravioli ripieni di ricotta e zucchero con battuto di pomodoro
secco e capperi e crumble di capocollo di Martina
La Tajeddhra (1-4-7-14) 14

Sformatino di riso patate e cozze su salsa alle cozze

Crudaiola 2.9 un 15

Pacchero con crema al parmigiano, concasse di pomodoro

al basilico, crema di peperoni, cubi di mozzarella fiordilatte,
foglie di rucola, terra di olive e granita di ricotta

Tagliatella con tonno in doppia cottura (-« 16

Tagliatella Benedetto Cavalieri, battuto di tonno* cotto e
crudo e pomodorino ciliegino

Linguina aglio, olio, peperoncino
e...ricci (1-4-14) 24

Linguina Benedetto Cavalieri aglio, olio, peperoncino e salsa
ai ricci* di mare
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Parmigiana in vasocottura -»n & 14

Parmigiana di melanzane cotta in vaso sottovuoto

Tataki di tonno (-4 20

Tataki di tonno* in crosta di cornflakes con insalatina di
carciofini, polpa di pompelmo e arancia su mayo agli agrumi

Calamaro ripieno (i-s-r1s 18

Medaglioni di calamaro gratinati ripieni di ratatouille di
verdure, gazpacho e granita di piselli

La nostra frittura (i-zis 20

Frittura di totani* e gamberi* con verdurine in tempura

Agnellino CBT (-7 20

Carre di agnello salentino alle erbette di campo cotto a bassa
temperatura, su rosti di patate novelle e crema fredda al
pomodoro affumicato

Maialino CBT (3-6-7-8-11) 17

Pancia di maialino da latte laccata al miele cotto in bassa
temperatura con carote arrosticciate, confettura all'olivotto
e sorbetto al pomodoro
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Il rustico dolce (-7 7

Sfoglia ripiena di crema e amarena con gelato alla vaniglia e
salsa all'amarena

Pasticciotto gelato (i-ss7s) 7

Barchetta di pasta frolla ripiena di gelato al pistacchio con
copertura al cioccolato e salsa al cioccolato fondente 75%

Torta della nonna (i-s-7 7
Torta di mele in vasocottura, gelato alla vaniglia caramello
e crumble salato

Attenti a quei tre! (i-srs 8

Tris di semifreddi:

Pistacchio con amaretti

Cioccolato con caramello e fiocchi di sale
Mandarino con confettura di mela e liquirizia

Tartelletta '"come tu mi vuoil" (i-s-s-7-s) 8

Tartelletta di pasta frolla con crema pasticcera alla vaniglia,
crema al pistacchio, granelle miste e salsa al cioccolato
fondente 75%
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Elenco degli allergeni che potreste trovare in alcuni dei nostri alimenti.
Il personale € comunque a vostra disposizione, vi preghiamo di segnalarci eventuali allergie note.

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati) tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

¢) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato
D-alfa naturale a base di soia;

¢) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire:

mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium
occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholle- tiaexcelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

*I PRODOTTI CONTRASSEGNATI DA ASTERISCO POTREBBERO ESSERE SURGELATI
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Seguici sui social

o vickysotranto
vickysotranto

Visualizza il nostro
menu fotografico!
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